
 
 
 
 
 

Menu de Noël 
Christmas Dinner 

 
Amuse bouche 

Tartiflette façon café gourmand tout léger 
Light “café gourmand”-style tartiflette 

© 

Saint-Jacques snackées au beurre d’agrumes, crème de fenouil et crème de butternut/clémentine, 
pak choï laqué 

Seared scallops with citrus butter, fennel cream and butternut–clementine purée, glazed pak choi 

© 

Tourte de chevreuil, jus corsé aux myrtilles, purée de topinambour à la noisette et beurre de sarrasin 
Venison pie with blueberry jus, hazelnut Jerusalem artichoke purée and buckwheat butter 

© 
Buffet de bûches de Noël de notre Chef pâtissier 

Christmas log buffet from our Pastry Chef 

 

 

 

 

 

 

Musique Live  
Prix : 119 € (Menu enfant -11 ans : 59 €) – Transport inclus 

Price: €119 (Children’s menu under 11 : €59) – Transport included 

Réservations : info@chaletmarine.com 
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